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Intervention de Marc Jambon

Je dois vous parler du chateau de Montceau. Pour
cela j’ai eu l'aide de Georges Décaillot dont le
grand pere était vigneron chez Lamartine pen-
dant pres de 30 ans. Georges a été responsable
du chateau qui appartient actuellement a l'insti-
tut Ozanam.

La propriété de Montceau est entrée dans le pa-
trimoine de Lamartine en 1672. Alfonse le poéte
qui est né en 1790, I'a recu en héritage de ses
oncles et tantes en 1833. Le domaine est compo-
sé d'une cinquantaine d'hectares de terres, dont
47 hectares de vignes. L’ essentiel est autour du
chateau, d’autres parcelles sont dispersées sur la
commune de Prissé et celle de Saint Sorlin qui
s’appelle aujourd’hui la Roche Vineuse depuis la
révolution .

Elle a été complétée par quelques achats ponc-
tuels que Lamartine a réalisé lui méme, selon les
opportunités du moment. Ce domaine est venu
compléter le domaine de Milly que Lamartine
avait recu en héritage en 1830 de son pere (50
hectares de vignes réparties sur les communes de
Milly, La Roche Vineuse, Berzé la Ville et Berzé le
Chatel.

Pour étre complet, il faut ajouter, a ces deux pro-
priétés viticoles quelques hectares de vignes que
Lamartine avait tenté d'acclimater sans beaucoup
de succes a Saint Point, a partir de 1820. C'est
donc une propriété de plus de cent hectares de
vignes sur trois sites dont Lamartine dispose
dans le Maconnais.

Avec Saint Point, I'ensemble de ses biens fonciers
est de 170 hectares a laquelle il faut signaler la
propriété de Monculot en Cote d'Or qu'il a rapi-
dement vendue parce qu'il fallait payer la part de
ses sceurs sur 'héritage de Milly.




Intervention de Marc Jambon

Il ne faut pas oublier non plus, I'autre domaine espoirs de richesse, ne lui a pas du tout apporté
qu’il a hérité d'une de ses tantes a Péronne, un  les satisfactions qu'il en attendait. C'est méme
domaine d'une vingtaine d'hectares. Comme sa  l'inverse qui s'est produit. Pietre négociant, il
situation financiere n’était pas florissante, il s'est achete la part de récolte de ses vignerons, les
dépéché de le vendre parce que les créanciers paient comptant, attend des jours meilleurs et
étaient tres pressés. Donc c'est 1'un des plus espere de substantiels bénéfices.

vastes domaines viticoles de Bourgogne dont il a Mais revenons a Montceau, ou réside notre grand
été momentanément propriétaire. vigneron, d'ou il géere sesvignes, sonvin, et ses
Hélas, ¢a n'a jamais été le cas. En réalité il vend
son stock a perte au comptant, pour satisfaire
momentanément les dettes qu'il a contractées.
autres affaires, qu'elles soient politique ou litté-
raires. Et bien a Montceau, il y a 27 vignerons qui
travaillent sur le domaine de Lamartine. Il y en a
35 entre Milly et Saint Point. Tous ces gens travail-
lent sous l'autorité de Monsieur Revillon, régis-
seur de l'époque et ancien Maire de Milly. (ce
n'était pas encore Milly Lamartine).

Je voudrais pendant que I'on parle de vignes et de
vignerons situer la place de la vigne en Saone et
Lamartine disait de lui :« je ne suis pas un poéte, Loire a 1'époque de Lamartine, par quelques
je suis un grand vigneron ». Pour étre plus con- chiffres significatifs : en 1788 soit deux ans avant
forme a la réalité, il faudrait inverser les deux sa naissance, notre département était planté d'en-
mots. C'était un grand poéte, mais pas un grand  viron 30 000 hectares de vignes, en 1839 il y en
vigneron. avait 38 800. Cette progression de la surface plan-
C'était un homme généreux, un homme politique  tée, a-t-elle été la méme sur le plan qualitatif ? Je
courageux qui était en avance sur son temps n'en sais rien. Toujours est-il qu'il est permis d'en
parce qu'il fallait étre capable de revendiquer la douter. Aujourd’hui la Sadne et Loire possede la
liberté de la presse en 1837. Ce n’était pas spé- plus grande surface de vigne des trois départe-
cialement facile. ments Bourguignon, n'est planté que de 13000
Ce brave homme était amoureux de la nature, de hectares de vignes.

la vigne, mais en promeneur sentimental, pas en Au total, la Bourgogne, c'est 29 000 hectares, soit
agriculteur. Il croyait que la production, la com- moins que la Sadne et Loire il y a un siecle et demi.
mercialisation du vin serait une loterie facile ou Par contre le rendement du 19eme siecle était
I'on gagnerait a tous les coups. De temps en  entre 25 et 27 hecto/hectares en année moyenne
temps, il avait un éclair de lucidité, il disait en et les années pléthoriques 46 hecto/hectares. Mais
regardant sa vigne : « ¢a vaut mieux qu'une vigne  je vais vous citer d'autres chiffres. Surtout un
que l'on plante, dont on vend le vin a 20 francs le chiffre qui donne une idée du travail harassant des
tonneau comme on le fait a Macon, ouonle faita  vignerons. La densité de plantation était entre 15
Bordeaux » mais c'est vrai qu'il avait une autre et 16 mille ceps par hectare, a peu pres deux fois
phrase, c'est pour cela que j'ai employé le mot a densité de plantation de 2015. Aujourd’hui la
loterie parce qu'il a écrit : « les vignes font un im-  densité de plantation minimum du Maconnais en
mense tapis vert, le soleil et les nuages en sont les ~ blanc est de 7000 pieds/hectares.

deux croupiers, qui vous jettent soit les trésors, soit Les ceps étaient plantés en foule, parce qu'il ne

la ruine ». Et bien malheureusement, ¢a finit sur- faut pas aller plus vite que l'histoire. Les rangs de
tout par la ruine. vignes que l'on connait aujourd’hui sont la consé-
C'esta 19 ans en 1809 qu'il a découvert le vin car quence de la guerre de 14. A cette époque, la re-
il a dirigé les vendanges en l'absence de son pere. production de la vigne se faisait par marcottage
Et oui, on a beaucoup ironisé, on a critiqué la ma- ou comme on disait a I'époque par provignage. On

niere dont Lamartine gérait ses affaires. Il est couchait un sarment, on l'enterrait puis on atten-
vrai que la vigne en qui, il avait mis de grands dait que ca repousse de l'autre bout.
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A la fin de l'année, on coupait le sarment et on
avait un nouveau cep pour repartir. A chaque cep,
il y avait un échalas en chataignier auquel on atta-
chait les sarments avec de l'osier ou de la paille.
Apres les vendanges il fallait arracher les échalas.
On les stockait dans les cadoles pour les garder au
sec pendant I'hivers sec et au printemps, on les
replantait pour qu'ils puissent a nouveau tenir les
sarments de la nouvelle récolte.

Alfonse de Lamartine, a eu de la chance, car il n'a
pas connu les deux fléaux qui ont ravagé le vi-
gnoble Frangais et Bourguignon au 19eéme siecle
et qui sont importés des Etats-Unis : le phylloxéra
et le mildiou. J'ai trouvé des archives dans mon
village de Pierreclos. En 1887- 88, la municipalité
a créé une école de greffage pour que les enfants
apprennent a greffer. Le soir, I'école était occupée
par les adultes pour apprendre a greffer. On avait
méme mis en place, pour développer le greffage et
reconstruire le vignoble le plus vite possible, un
concours doté de prix et offert par la municipalité.
Bien sir le vignoble de Prissé a subit ces aléas et la
commune qui était plantée avant le phylloxéra de
prés de 360 hectares de vignes n'en a sauvé que
50. En 1892, 150 hectares étaient déja replantés,
en plans greffés. C'étaient des Gamay sur le port
de greffe riparia et la récolte de 1'année 1892, n'a
été que de 2464 hectolitres de vin rouge et pas de
vin blanc. Il est vrai qu'a cette époque, la propor-
tion des cépages blancs était anecdotique. Les
choses ont bien changé depuis.

En cette fin de siecle, Davayé par exemple produi-
sait 3000 hl de rouge et seulement 10 hl de blanc.
Seul Fuissé et Solutré produisaient 2 tiers de leurs
récoltes en blanc. Le cépage blanc était le méme
qu'aujourd'hui, sauf qu'on l'appelait Chardenay et
Chardonay et on désignera le seul nom reconnu
dans le monde entier : Chardonnay.

Autre chose, la vigne et le vin ont été toujours des
supports fiscaux. La part de I'impo6t foncier du do-
maine de Montceau était de 1603 francs sur un
total pour la commune de 5029 francs. On parle ici
de francs or. Cela fait pour I'ensemble de la pro-
priété fonciere, méme pas 10 % du total des impo-
sitions de la commune de Prissé. Par contre a Mil-
ly, ils payent 1932 de francs d'imp6t mais par
contre le somme représente 41 % des impositions
communales. Les années de récolte se succedent
avec des hauts et des bas, elles peuvent atteindre
2000 pieces de vin soit 4 320 hl, puisque la piece
Maconnaise contient 216 litres. C'est le revenu es-

sentiel du domaine. Quelques mots encore sur
Montceau, le vignoble a été constitué depuis le
16eme siecle. Cela a nécessité de grosses installa-
tions vinicoles parce qu'il fallait faire du vin. Qu'en
reste t-il aujourd’hui ? Et bien rien !

m f

Il reste seulement I'enseigne du chateau, une belle
et grande cave voltée qui aujourd’hui est encom-
brée par toutes choses, sauf des fiits, mais qui est
toujours en bon état de conservation. Par contre il
y avait un tres grand cuvage dans un vaste bati-
ment qui datait du 16eme siécle, voisin du cha-
teau. Il a été démoli dans les années 1990 pour de
sérieuses raisons de sécurité publique. La décision
de démolir n'a pas été facile a prendre parce qu'il
s'agissait selon l'architecte des monuments de
France, d'un des rares batiments vinicoles datant
de cette époque. L'inconvénient est qu'il a été im-
possible de financer les travaux, donc la mort
dans I'ame, tout a été démoli. Pourtant le caractere
viticole du chateau est encore marqué de nos
jours, surtout dans la chapelle ou I'on trouve en
regardant I'hotel, les vis en bois des vieux pres-
soirs a point de nos anciens cuvages. On trouve
aussi dans la cour un vieux pressoir Maconnais
des années 1900. C'est un pressoir Marmonier et
c’est le petit fils d'un vigneron qui, lui, n'a pas fait
le métier, en a fait cadeau au chateau pour qu'il y
ait encore dans la cour une trace du coté viticole
de ce monument.

Bien siir, il y a les vignes. C'est un magnifique dé-
cor que l'on peut toujours admirer depuis la cour
du chéateau. Et puis Montceau a été vendu en 1870
par la succession de Lamartine a Monsieur Jean-
Batiste Viré. Les vignes ont été dispersées aupres
de différents propriétaires. Puis le chateau fut 1é-
gué en 1945 a la fondation Saint Vincent de Paul
de Lyon. Voila ce qu'est devenu en moins de 100
ans, l'un des fleurons des domaines Bourgui-
gnons.




Intervention de René Duvert

René
Duvert

René DUVERT

Je suis né dans ce village de Prissé il y a 88 ans.
J'y réside toujours. Je pense que je vais y finir mes
jours. J'ai vu beaucoup de choses, le chateau de
Montceau bien entendu et en particulier la soli-
tude de Lamartine qui a été construite par lui-
méme, dont je parlerai plus tard. J'ai vu construire
la cave coopérative de Prissé, puisque je suis né
en 1927 et qu'elle a été construite en 1928. 11y a
65 ans que je fais partie du conseil d'administra-
tion.

Je suis maintenant président d'honneur de la
cave. J'ai vécu toute son évolution au fil des an-
nées. Je 1'ai vu grandir puisqu'elle produisait en
1928 a peu pres 10 000 hl de vin et elle recou-
vrait deux villages Prissé et Chevagny les Che-
vrieres avec 95 % de cépages Gamay qui produi-
sait le Macon rouge.

La reconversion du vignoble s’est faite dans les

années 50 apres la guerre 39-45. Le vin blanc

est venu a la mode. On le buvait en apéritif et au-

jourd’hui sur la commune de Prissé , il n'y a plus

un pied de rouge. C'est uniquement du blanc

pour deux raisons. Les paysans tels que je suis,

n'ont pas des grosses instructions. J'ai quitté

I'école en 1940. Quand la guerre est arrivée,

j'avais 13 ans. Mon peére était viticulteur avec un

ouvrier qui est parti a la guerre et qui est resté

prisonnier 5 ans. A 1'age de 13 ans, j'avais deux

freres jumeaux. Nos parents ont dit : « Et bien

vous allez quitter 1'école et puis prendre la pioche

et le sécateur pour aider a cultiver les vignes ! ».

Donc depuis 1'age de 13 ans, je travaille dans les
vignes. Mon niveau d'instruction est tres bas.
Mais je m'en suis sorti quand méme. ]'ai fait ma
vie du mieux que possible. J'ai eu la chance pour
ma succession d'avoir des enfants qui sont restés
pour reprendre le domaine. j'ai perdu mon papa
subitement a 1'age de 55 ans en 1950 et donc

j'avais 23 ans. Il a fallu reprendre I'exploitation
avec les deux freres jumeaux pour arriver a l'ex-
ploiter et suivre le progres. Donc de 4 hectares
de vignes a 1'époque, aujourd’hui 'exploitation
fait plus de 30 hectares.

Tout a I'heure, Marc Jambon a parlé des do-
maines qui étaient importants. Sur la commune
de Prissé , 90 % de vignerons étaient proprié-
taires de chateaux. Il y avait 8 chateaux a Prissé,
le chateau de Montceau et plusieurs autres qui
étaient exploités par des familles bourgeoises et
des nobles. Ces familles évidement, étaient tres
catholiques. Elles avaient des grandes familles
avec beaucoup d'enfants. Quand les successions
sont arrivées, les propriétés ont éclaté. Certains
ont vendu , ce qui fait qu’aujourd’hui a Prissé, il
n'y a plus qu'un domaine qui a résisté.

Je reviens a la cave coopérative. En 1928, c'était
I'époque ou les caves coopératives se sont cons-
truites sur le Maconnais. On peut remarquer que
beaucoup se sont construites au bord des voix
ferrées parce qu'il n'y avait pas de camion qui
pouvait transporter 250 hl de vin. Le transport
se faisait par des wagons citernes par la voix
verte actuelle.

J'ai vu dans mes premiéres années de travail les
wagons citernes ou les années de grosses pro-
ductions, on logeait du vin dans les wagons ré-
servoir car on pouvait pas remplir les cuves au
moment de la fermentation.

Il y a 22 caves coopératives dans la région Ma-
connaise, certaines ont disparu. D'autres ont
fusionné telle la nétre, parce que I'on a absorbé
les caves de Verzé et Sologny. Notre cave faisait
30 000 hl, les autres chacune 15 000. En 1928
on produit 10 000 hl. Aujourd’hui, le groupe-
ment des terres secretes produit 60 000 hl de
vins, équivalent a 8 millions de bouteilles. Le
commerce se faisait a des négociants tres nom-
breux entre Beaune et Villefranche. Le vin se
vendait en piece. Apres les camions citernes
sont arrivés et la mise en bouteilles a démarré a
partir de 1970.
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Quand j'ai pris la présidence de cette cave en

1973, on faisait pratiquement pas de bouteilles.

J'ai laissé la présidence en 1998. On en faisait 1

million. Aujourd’hui, les vignerons des terres

secretes en font 5 millions. Donc vous voyez

que l'évolution de la vente des vins de notre

Maconnais a beaucoup changé. C’est comme le

travail de la vigne, je n’ai jamais pratiqué le pio-

chage de la vigne a plat avec une pioche a trois

points mais j'ai labouré avec des chevaux. On

piochait trois fois dans l'année, c'était un travail

assez pénible puis on est arrivé a la mécanisa-

tion avec les tracteurs enjambeurs. Des 13 ans,

j'ai sulfaté avec le bidon ou il fallait pomper.

Aujourd’hui les parents iraient en prison si

leurs enfants portaient ce bidon de 15 kg sur le

dos. mais bon, j'arrive a 88 ans quand méme !!

Le travail c'est la santé !!

J'en reviens a Lamartine et a la Solitude que j'ai
bien connue pour la bonne raison que pour les
60 ans de la cave, elle a voulu marquer le coup
par un événement un petit peu hors du commun.
Le conseil d'administration avait demandé a Jean
Claude Jambon, meilleur sommelier du monde,
de nous sélectionner une cuvée. Il nous avait de-
mandé a 1'époque 100 000 francs anciens. On
avait fait 100 000 bouteilles que 1'on avait aug-
menté de 2 francs. Finalement on était retombés

sur nos pattes.

Alors comment habiller cette bouteille ? J'étais
en bonne relation avec le président de 1'Acadé-
mie Monsieur Deville. Je lui dis : « on ne pourrait
pas avoir sur nos bouteilles quelque chose qui
marque cette Solitude ?». Il me dit « il faut que
j'en parle a I'académie, mais pourquoi pas». Je le
rencontre quelques temps apres, il me dit qu'ils
étaient d'accord pour utiliser le logo de la Soli-

tude et on va vous en donner I'exclusivité. Donc

on a déposé 'autorisation a I'Institut National de

la Production Industrielle et nul autre peut utili-

ser ce logo. Ceci, sans bourse déliée, moyennant

de fournir les bouteilles de vin nécessaire, parce

que les académiciens parlent bien, mais ils boi-

vent aussi un peu. Voila ce qui s'est passé et voi-

la pourquoi aujourd’hui on a toujours sur nos

documents publicitaires la Solitude de Lamar-

tine.

J'ai vécu aussi beaucoup de choses, la transfor-

mation du vignoble de rouge en blanc, la

naissance du Saint Véran parce qu'il est né par

un décret le 4 janvier 1971. La demande était de

1947, il a fallu 24 ans pour voir naitre cette ap-

pellation. Elle avait été demandée par un mon-

sieur Louis Dailly de St Amour qui avait fait

naitre l'appellation St Amour. Mais cette de-

mande de Prissé n'était pas dans le train. On est

monté dans le wagon en cour de route. Il y avait

6 communes qui avaient demandé dont St

Amour qui a été exclu parce que les experts de

I'INAO ont décrété que l'on pouvait pas avoir

deux Saints , un rouge et Blanc dans la méme

commune. C'est donc pour cela que Saint Amour

n'a jamais pu rentrer dans l'appellation St Vé-

ran. ]'étais a 1'époque vice-président de la cave

et c'est venu a nos oreilles. Les experts sont ve-

nus sur la roche de Vergisson et ils ont vu les

coteaux de Prissé tres calcaires. Ils ont dit pour-

quoi ces coteaux ne seraient pas du St Véran ?

mais ce n’est pas dans le décret. Alors il a fallu

faire des démarches pour que la commune de

Prissé entre dans le décret pour le St Véran a la

place de St Amour.

Il y avait tout le coteau ouest de Prissé. Cela re-
présentait un tiers de la commune. Evidement
c'était une bonne chose pour la commune mais il
y avait qu'un tiers des adhérents de la cave de
Prissé qui pouvaient en bénéficier. Il y a eu une
levée de bouclier pour ceux qui n'en faisaient pas
parti. On a fait les démarches, j'étais en bonne
relation avec l'inspecteur de L'INAO de Macon,
dont certains ont entendu parlé, Monsieur Le-
mineur qui était un homme assez strict, mais je
rentrais bien dans ses papiers et il me dit : « vous
ne savez pas, il faut demander toute la commune
de Prissé ! » Je lui ai dit oui, mais c'est un grand
pas a faire, car on était pas prévus dans le décret.
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Et puis demander 1 an et demi apres pour toute
la commune ? Bon ,on obtient le deuxieéme tracé,
proposition de projet de Cluny a Macon (tout ce
qui était le coté de la nationale). Et encore une
levée de bouclier pour ceux qui n'était pas de-
dans. Alors on a encore insisté et finalement au-
jourd’hui la commune de Prissé a 90 % de ses
surfaces viticoles qui sont en appellation St Vé-
ran, 10 % sont restées en Macon Village.

En 1995, nous voyant ni trop grand ni trop pe-
tit, a la veille de quitter la présidence, on n’avait
pas de directeur. Avec le papa de Michel Baraud
le président actuel, on a eu l'idée de faire une
fusion des caves. Donc on lance cette fusion des
caves qui est devenue les Terres Secretes, on
lance l'idée sur les 6 caves du Maconnais qui
étaient; Charnay, Chaintré, Vinzelle, Prissé, So-
logny, Verzé , donc on lance l'idée, réunions sur
réunions, avec les situations financiéres de
chaque cave. On faisait un peu plus de bouteilles
a Prissé donc on avait un peu plus de sous. Cela
a été pas mal discuté, si bien que nos finances
ont fusionné.

On a mis 6 ans pour équilibrer nos comptes
pour que les prix soient repartis. Pendant 5 ans,
Prissé a été payé un peu plus cher, 20 % de
moins par an pour les autres caves.

Les trois caves, Sologny Prissé Verzé ont fusion-
né, la cave de Charnay a dit non tout de suite
parce qu'elle a dit : « Prissé , vous voulez nous
bouffer !».

A Chaintré le Pouilly Fuissé valait 20 000 francs
la piece. Ils ont dit : «on vend bien notre vin, on
a besoin de rien ».

Donc on est restés les trois caves, qui aujour-
d’hui , ce n'est pas a moi de le dire, mais je
pense que la cave se porte bien.

Voila, je n'ai pas connu Alfonse de Lamartine,
mais je voulais quand méme dire que je suis
descendant de Lamartine puisque mes grands-
parents paternels habitaient la Roche Vineuse,
le hameau de Sommeré qui était a quelque hec-
tometres du chateau de Montceau.

érome Jeandin

Jérome
Jeandin

Viticulteur de 1la
cave des Vignerons
des Terres Secrétes.
de Prissé.

je vais vous parler de la mise en démarche du
premier cru. Le Saint Véran est né le 4 janvier
1971. Le rattachement de la partie de Prissé
s'est faite le 7 mars 1973. Aujourd’hui on a une
appellation de 730 hectares, 225 viticulteurs, 41
000 hectolitres de production. La grosse force de
cette appellation aujourd’hui est de commercia-
liser 68 % du volume en bouteilles, ce qui est
tres rémunérateur. Nous sommes un peu plus
autonome. Voila ce que I'on peut dire sur l'appel-
lation.

Si l'on revient un peu a Lamartine, c'est la partie
croix de Montceau qui est en climat et en de-
mande de premier cru. Cette démarche découle
de tout un travail en amont.

En 2006, on s’est intéressé a nos sols. On a de-
mandé une étude pédologique sur toute l'aire
d'appellation. 40 profils ont été retenus. Cela
nous a permis de connaitre et de comprendre nos
sols, nos terroirs. Suite a I'étude, les gens se sont
mis a individualiser leurs cuvées et réaliser du
parcellaire. Ce fiit un grand moment. Il en résulte
I'arrivée des Saint Véran Climat comme on peut
en trouver aujourd’hui a la cave de Prissé.

Ce travail, tres rémunérateur, tres qualitatif est
tres porteur pour l'appellation. A partir de 13,
nous avons voulu comme nos confreres de Pouil-
ly, envisagé une demande de premier cru qui a
débuté en 2011. Une commission d’enquéte a été
nommée puis une commission d'experts qui tra-
vaillent sur le terrain pour une nouvelle nomina-
tion de nos terres d'appellation. C’est effectif de-
puis juin 2015.

Des analyses et des études pédologiques de sols
ont été réalisés. I'argile présente a plus de deux
metres de profondeur a exclu St Amour de I'ap-
pellation Chardonnay St Véran. Suite a cette ex-
clusion, la demande de reconnaissance en pre-
mier cru a été acceptée pour Prissé par I'INAO.
On va alors retravailler la délimitation parcellaire
de l'appellation, les surfaces exactes de St Veran
en production ou a planter. Les routes et les bati-
ments vont également étre exclus.



Débat avec le public

Question du public
Qu’est-ce qui a justifié la transition entre les
rouges et les blancs ?

Quel est la place du vin rouge a Prissé ?
Elle continue a étre constante ou elle diminue ?




Débat avec le public

Quelle est aujourd’hui la politique de la cave

vis-a-vis de ses clients et quel est pour vous

1'offre idéale que vous souhaiteriez leur propo-

ser ?
Quand on parle des terroirs, c'est la singularité
des lieux, la diversité des lieux . Est-ce qu’ avec
le client, vous pouvez engager un peu
d'échange la-dessus ?

Lamartine a été tres reconnu jusqu'au jour de
sa mort et a partir de 1869 jusqu'en 1950, on
n’a plus parlé de Lamartine. Puis on a recom-
mencé a en parler un peu timidement. Je pense
que dans notre métier on n'a pas su ou on a
pas voulu en profiter. Pensez-vous que 1'on ne
met pas Lamartine suffisamment en avant ?




Débat avec le public

La commune de Prissé, fait partie du territoire
des grands sites de France. Est-ce une con-
trainte ou un avantage pour la cave ?




Conclusion

A Clessé, on a eu Emile Viollet qui a indirectement
fait 1a promotion de la vigne et du vignoble. Dans le
décret de I'appellation premier cru de Viré Clessé,
ont fait état du travail de cet érudit. Sur Prissé, dans
le cadre d'une candidature engagée pour le premier
cru, des hommes tel que Lamartine ont écrit sur la
vigne. Est-ce que cela ne peut pas faire partie de
I'argumentaire ?

Question sur Lamartine. Comment était-il per-
cu ? Il était un grand propriétaire de vignes.
Comment il était percu par les autres gros pro-
priétaires de larégion?

Conclusion

René Duvert :

Je pense que cette soirée a été constructive. On a
parlé de Lamartine, du vignoble, c’est une bonne
publicité pour Prissé.

Michel Barraud

Je n'ai pas grand chose a rajouter, je voudrais re-
mercier ceux qui sont a I'initiative de cette soirée.
C'est tres intéressant. Voir des jeunes qui sont a
I’écoute pourront transmettre dans le temps de
I'image de Lamartine.

Marc Jambon

Je vous remercie de toute votre attention. Vous
savez que je suis un vigneron comme beaucoup de
coopérateurs de Prissé. ]'ai été pendant 24 ans un
coopérateur a Sologny. Quand je parle de notre
métier, de nos produits, j'en suis toujours ravi.
Merci a vous.

Jean-Pierre Sylla

A Prissé, vous avez hissé au meilleur niveau, votre
ambition de premier cru, c'est a dire toujours se
donner une marche supplémentaire. C’est le tem-
pérament du vigneron. Rappelons-nous comme
vous l'avez dit, c’est un travail excessivement pé-
nible particulierement lorsqu’il était manuel.
Aujourd’hui incontestablement, il y a une poli-
tique d'exigence de qualité, c’est la bonne voie a
poursuivre. Par ailleurs, je trouve que cette cave
est en phase avec sa population. Il faut que nos
populations soutiennent les caves coopératives,
soutiennent les producteurs. Nous avons malheu-
reusement d'autres exemples ou quelquefois les
filieres agricoles ne sont pas toujours soutenues.

Il y a une coupure qui s’opére entre le producteur
et le consommateur. Je pense en particulier a la
filiere viande ou I'on observe que les grandes sur-
faces se mettent entre le producteur et le consom-
mateur. Je pense que c'est trées dommageable.

Je salue ce que disait tout a I'heure Monsieur Bar-
raud, dans les statuts de la cave coopérative, les
coopérateurs viennent tenir les permanences
d'accueil. Lorsque les clients viennent et qu'ils ont
en face d'eux un vigneron, un coopérateur, je
pense que ¢a donne du sens a votre travail.



Inauguration du panneau de Prissé
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. « 7 du territoire de Prissé. Elle était plantée assez anarchiquement, en raison
Inauguratlon du panneau de Prissé de sa multiplication par marcottage et de son exploitation non soumise aux
contraintes de la mécanisation actuelle. A travers le vignoble se trouvaient des
arbres fruitiers, surtout des péchers, et en bordure de la grand-route, Louis-
Frangois de Lamartine avait planté beaucoup de mariers pour I'élevage des
vers a soie
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En 1685, Abel Albert, ancétre de Lamartine, avait un granger (métayer) et deux
vignerons au hameau de Colonge. Quand les Lamartine reprirent le domaine
des Albert, ils ne cessérent de s'intéresser a la viticulture et, de génération en
génération, ils augmentérent I'étendue de leur vignoble.

Alphonse de Lamartine et ses vignes

Le demnier de la lignée, Alphonse de Lamartine, hérita des biens et de cette
passion de la vigne et, toute modestie mise a part, se nommera « le premier
vigneron de France ». Il planta a plusieurs reprises, en 1842 notamment,
quatre hectares qui vont du chateau a I'actuelle route nationale. Si, en dehors
du chateau, il n'avait que deux vigneronnages au hameau de Monceau,
il possédait en revanche tous les autres aux Farquets et a Colonge. Il fit
construire au milieu des vignes le petit pavillon octogonal connu sous le nom
de « Solitude », lieu de recueillement nécessaire a la création littéraire

Vers 1834, Lamartine déclara : « Je ne suis pas un poéte, je suis un grand
vigneron ». Le vin et la poésie ont toujours fait bon ménage. Le pampre
est le frére du laurier. L'ouvrage de Claudius Grillet, « Un grand vigneron,
Lamartine », étonne, détonne et surprend tous ceux qui ne connaissent de
Lamartine que sa littérature. Dés son enfance, Lamartine était prédestiné aux
godts viticoles : « J'ai été élevé a la campagne parmi les vignes ! Le cep est
le principal ornement du sol. Ici, la pierre, la roche triomphent jusque dans les
noms de lieux : elles donnent au vin du pays, ce petit goit spécial ‘de pierre
4 fusil’ qui transporte les connaisseurs ». Le terroir bourguignon et la vigne
ont tenu une place considérable dans la vie du poéte avant, et surtout aprés
1848. Dans les quatre communes de Milly, Saint-Sorlin, Prissé et Saint-Point,
Monsieur de Lamartine ne possédait pas moins de 70 vigneronnages vers1855,
et il ne manqua jamais de venir passer la saison des vendanges au chateau
de Monceau. Il écrivit d'ailleurs, dans « La vigne et Ja maison » : «Ecoute le cri
des vendanges qui monte du pressoir voisin...».

Il faut se promener sur le domaine
L4 de Monceau ou vécut le poéte
& et dialoguer avec les vignerons,
un verre de Macon-Villages en
main, pour imaginer Lamartine en
présence de ceux dont il aimait
s'entourer depuis son enfance

A sa mon, tout fut vendu pour
éponger I'énorme passif qu'il
laissait. Une bonne partie fut
I R o S C s s e acquise par Jean-Baptiste Virey

st 1968 o sttt pouns anba it | QUI ' transmise & ses quatre fils.
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Archives départementale s de
Saone et Loire
www.archives71.fr

Institut de Recherche Val de
Sadne Maconnais
http://www.recherche-
maconnais.org/

BIVB
www.vins-bourgogne.fr/qui-
sommes-nous/le-bivb-porte-
parole-des-professionnels-des-
vins-de-bourgogne

Fédération des Foyers Ruraux
www.fdfr71.org

Conférence-débat
Vins et Vignobles
de Saéne et Loire

DE SAONE-ET-LOIRE
RURAUX

Les Foyers Ruraux de SaOne-et-Loire ceuvrent pour l'animation
locale et le développement du territoire rural. Des conférences-
débats sont proposées avec le soutien des partenaires : rechercher,
sauvegarder, transmettre, diffuser et partager avec les habitants
une mémoire collective sur les vins et vignobles de Saone-et-Loire.

La fédération remercie
plus particulierement
la commune et le Foyer
Rural de Prissé, la Pré-
sidente et son équipe
qui ont préparé I'expo-
sition et l'accueil du
public.

Contact et renseignements

Fédération Départementale des
Foyers Ruraux de Sadne-et-Loire

Hameau de I'Eau Vive
71960 La Roche Vineuse
tel 03 85 36 62 06
FDFR.71@wanadoo.fr

Le comité de rédaction
Pour la FDFR71
Colette Budin, Henri Desbois,
Bruno Fichet, Catherine Picard,
Elisabeth Clerc

Avec le soutien de
Michel Baldassini (BIVB)
Philippe Gonod (IRVSM)

Annie Ruget (IRVSM)
Isabelle Vernus (Archives
Départementales)

M. Sylla, (inspecteur honoraire)

La coordination est assurée par

Jean-Marie Sanchez

jean-marie.sanchez@mouvement-rural.fr

avec le soutien de Lydie Benas

lydie.benas@mouvement-rural.org

Photos du Foyer Rural et de la Cave

coopérative de Prissé

Les actes disponibles
sur le site FDFR.71

L’aurore de la Coopération - Saint Gengoux-de-Scissé

Ou est la vigne ? - Charbonniéres

A la recherche du pressoir perdu -Laizé

Chaud devant... Mort a la pyrale ! - Romanéche-Thorins
L’insolite vignoble - Bray

La naissance du cru - Clessé

Faire son vin en Plaine de Saéne - St Loup de Varennes
Lamartine et les vignes de Montceau - Prissé
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A paraitre prochainement

La Loire, fleuve de vins - Saint Julien-de-Jonzy
Ozenay hier, Ozenay aujourd’hui - Ozenay
L’homme faconne - Azé

Le vin de I'an 1000 - Chaintré

Acte support papier disponible a
Fédération Départementale des Foyers Ruraux de Sadne et Loire
Hameau de I'Eau Vive, 71960 La Roche - Vineuse
FDFR.71@wanadoo.fr tel 03 85 36 62 06

santé
famille
. retraite
sadne-et-loire "
services
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