DE SAONE-ET-LOIRE

Lexposition itinérante pro-
grammée dans 12 communes
par la Fédération des Foyers
Ruraux fait suite au colloque
scientifique sur les caracteres
des vignobles et vins de Saone-
et-Loire réalisé le 25 avril 2014
par I'Institut de Recherche du
Val de Sadne-Maconnais
(IRVSM) avec le concours du
Bureau Interprofessionnel des
Vins de Bourgogne (BIVB), le
Salon des Vins de Macon et les
Archives Départementales.

Lexposition itinérante apporte
une perception, une réflexion
sur les caractéristiques des vins
et vignobles de Sadne-et-Loire
depuis plusieurs siecles, de la
vigne dans le paysage gallo-
romain a lactualité des re-
cherches sur le vignoble.

A chaque étape, I'exposition est
complétée et accompagnée par
diverses animations organisées
par le Foyer Rural et d’'une con-
férence-débat enregistrée pour
une large diffusion : rechercher,
sauvegarder, transmettre et
diffuser un savoir historique,
social, culturel, économique
autour des vins et vignobles de
Sadne-et-Loire.

Cette action échelonnée sur
deux ans est une préoccupation
et une mobilisation de forces et
de ressources autour des vins
et vignobles de Sadne-et-Loire.

1 Charbonnieres
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[ntroduction

Claire Kisterman
Présidente du Foyer Rural de Charbonnieres

Merci a tous et a toutes d'étre venus a Charbon-
nieres. Nous accueillons la deuxieme étape de I'ex-
position itinérante qui a pris naissance en avril
2014 a Macon lors du colloque scientifique « Vins
et Vignobles de Saone et Loire ». La premier étape
était St Gengoux-de-Scissé sur la naissance de la
premiere coopération entre viticulteurs pour
mettre en ceuvre tout ce qu'il fallait pour promou-
voir leur vin.

Pour Charbonniéres, 'animation autour de 'ex-
position a démarré hier avec nos enfants de CM2.
Apres un atelier « senteur, goliteur, saveur » ou
ils ont testé et dégusté tout ce que notre palais
peut nous offrir, ils ont ouvert le bal avec Mme Le
Maire en plantant devant la mairie : « le cep du
renouveau ».

Atelier
Senteurs &
Saveurs

g¢oyer Rurg,

Plantation du
CEP du
Renouveau

A la suite de la conférence-débat, lors de l'inau-
guration, nous dévoileront le panneau réalisé par
I'équipe d’cenologie du foyer rural de Charbon-
nieres (page 5).

ATissue de I'inauguration,, gyssprss

nous vous proposerons de
déposer une petite céra-
mique sur la fresque en
forme de feuille de vigne
dessinée par notre artiste
sculpteur, Richard Maire.
Ce sera notre patrimoine,
notre trace de ce week-
end

En fin d'apres-midi, nous aurons un atelier dégus-
tation sur les vins autour de Charbonnieres et
peut étre découvrirons-nous ce que pourrait étre
le vin fabriqué aujourd'hui a Charbonnieres.

Alors, pourquoi Charbonnieres ?

En traversant le village vous vous étes slirement
rendu compte qu’ il n'y a plus de vigne. Il y en a
eu. Elles ont disparu. Mais la commune conserve
plusieurs hectares de terrain a vigne classés en
AOC Macon Blanc. Que s’est-il passé ?

Pour tenter d'y répondre, nous allons faire re-
vivre la mémoire de nos anciens avec Henri Jullin
et Jacqueline Combe. Ils vont nous faire partager
leur mémoire de viticulteurs de Charbonniéres.
Puis , nous aurons Guido Eichwald qui écrit un
livre sur notre patrimoine. 11 nous parlera de
I’évolution de notre village aux cours des 60 der-
nieres années.

Damien, notre sommelier, nous parlera de ce que
pourrait étre le vin fabriqué aujourd'hui a Char-
bonnieres, comment serait la vigne aujourd’hui,
comment serait la qualité du vin de Charbon-
nieres au sein de la région viticole du Maconnais.
Enfin, je laisse maintenant la parole a M. Sylla, qui
nous apporte quelques éléments sur notre an-
cien village .
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Jean-Pierre Sylla
introduction sur la formation et 1'évolu-
tion du terroir de Charbonnieéres.

« Charbonniéres » doit son étymologie
sans aucun doute a une activité d’une
production de charbon de bois et donc
I'ouverture d’'une clairiere dans une an-
cienne forét. Dans des temps plus an-
ciens, le sol est connu pour ses ateliers
d’argile a silex dont les hommes sem-
blaient entretenir des relations étroites
avec ceux de Solutré.

La commune de 417 hectares, plutot de
taille modeste, est ceinturée par une par-
tie boisée avec deux échappatoires qui
correspondent au tracé de la Mouge et de
la vallée de la Saone.

Son organisation épouse la vallée selon
un axe nord-sud. Le « déménagement »
tardif du centre-bourg permet un repo-
sitionnement mieux équilibré par rap-
port a 'ensemble du village.

Etabli sur deux versants il est formé de
5 a 6 hameaux. C'est un habitat tres écla-
té, tout a fait caractéristique du Macon-
nais ou l'on retrouve des noms d’écarts
« Les » ou « Chez » suivi du nom du pro-
priétaire marquant Il'origine de l'im-
plantation de exploitations dispersées
(les Michauds..).

es [ntervenants

On note une seigneurie « Les Descrivieux » dont
la lignée remonte a 1547 et la présence d'un clos
confirmant la présence de la vigne. Dans la par-
tie nord, deux moulins tirent partie de la riviere
Mouge.

De part et d’autre de la route, dans le sens longi-
tudinal, le terroir est partagé en deux sections
équivalentes A et B visibles sur le plan. La sec-
tion A en 1842 est deux fois plus boisée (124 ha
au lieu de 63) A l'inverse la section B est deux
fois plus plantée en vignes ( 22 ha au lieu de 11).
En raison de la nature géologique du sol, trés ar-
gileux et humide, mais aussi de l'orientation sur
le versant ouest, I'implantation de la vigne traduit
un choix audacieux, I'habitat est venue s’installer
sur la partie du soleil couchant.
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En 1831, Charbonniéres compte 967 par-
celles a savoir un terroir extrémement
fragmenté avec des petits lopins de terre
d’'une moyenne de 21 ares.

Les modes de cultures se repartissent. en
1841 entre les terres arables (112 ha), les
prés ( 58 ha), les bois, (187 ha), et les
vignes (33 ha) . C'est donc un terroir avec
deux modes de cultures dominantes, les
céréales et la vigne. Un peu plus d'un siecle
apres, (1955) c’est une inversion compléte.
Les terres arables, et donc les céréales,
chutent de moitié et les prés augmentent
dans les mémes proportions correspon-
dant a une évolution générale de 1'écono-
mie agricole.

La demande de viande liée a la consomma-
tion urbaine contribue au développement
de I’élevage. La vigne ne compte plus que 7
ha ( en 1955) et connait les difficultés gé-
nérales liées a la mévente et aux maladies

mais aussi le découragement des viticul-
teurs.

Serge Lamberet
Vice-Président du Foyer Rural de Charbonnieres

Nous avons le plaisir d’avoir avec nous Jacqueline
Combe et Henri Jullin, deux familles de viticulteurs de
Charbonnieres qui font partie de la mémoire de la
commune. Nous excusons la famille Ducroux qui n’a
pas pu venir et M. Pothier qui a eu des petits soucis de
santé. Depuis quelques mois, nous préparons ensemble
cet entretien, avec Catherine GRENIER, trésoriére et co-
organisatrice de cet événement."

Ou était la vigne a Charbonniéres et quels raisins
étaient produits ?

Jacqueline Combe : 11 y avait de la vigne aux Renaud
sur le coteau et du coté de Clessé, route de la Salle. Il y
avait des prés en dessous et au dessus.

Henri Jullin : Sur la partie Clessé c'était des noahs.
C'était la grosse production locale avec des rende-
ments de plus de 150 hectos a I'’hectare. Autrement
dans le Clos du chateau c'était du gamay et en mon-
tant les Chevriéres, il y avait un carré ou c'était le
chardonnay, du tres bon vin. Pour ceux qui connais-
sent le Clos du chateau, sur la partie centrale il y avait
une parcelle de plus de 4 hectares de gamay mais aus-
si de l'oberlin.

Il y avait une originalité, chaque parcelle était délimi-
tée par un rang de vignes.

Parlez-nous maintenant des vendanges. Des bons
moments ?

Jacqueline Combe : Oui, quand j'étais jeune, 15-16
ans , on faisait les vendanges. Je vendangeais aux Re-
nauds chez mon oncle qui avait des vignes, du char-
donnay et chez Mr Robin qui avait du noah.

Henri Jullin : Les vendanges duraient trois semaines ,
les noahs partaient a la cave de Sennecey. Nous faisions
aussi de la confiture avec le noah, c'était un bon dessert.




Qu'est ce qui a entrainé I'arrachage des vignes, ce
qui fait qu’en 1960 il n'y avait quasiment plus de
vignes ?

Henri Jullin : La mévente due au gel sur plusieurs
années. Charbonnieres est une commune ou il fait
froid . Les vignes ont disparu assez vite. Au fur et
a mesure les exploitants disparaissaient aussi.

Il y a eu aussi des opérations de remembrement,
d'échange de terre qui peuvent étre aussi une des
causes de la disparition de la vigne .

Derniére question pour Mme Combe, est ce que
vous aimeriez qu'il y ait de nouveau de la vigne a
Charbonnieres ?

Jacqueline Combe : Et pourquoi pas! ]J'aime bien
boire un petit coup de blanc. Et il est temps que
I'on replante de la vigne mais je n'aurai peut- étre
plus l'occasion de boire le vin.

Serge Lamberet

Merci pour vos témoignages. Merci a ceux qui
n'ont pas pu venir mais qui nous ont aidé . On peut
également retrouver quelques informations dans
le panneau d’exposition.
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Ou est la vigne ?

Jusqu'au milieu du siécle dernier, et comme
d'autres communes du nord maconnais,

d Charbonniéres, commune de 417 hectares,
a compté une étendue importante de vignes

8 sur son territoire (prés de 33 ha). Mais il n'a
& fallu qu'un siécle pour constater |a disparition

s s totale de cette activité agricole.
Charbonnkires, Plarre Ramadanofl (1950)

La vigne jusqu‘aux années 1950 a Charbonniéres

En parcourant la matrice cadastrale des propriétés fonciéres établie en 1832, on

peut constater que de trés nombreux propriétaires de la commune disposaient

d'une parcelle de vigne plus ou moins importante, représentant au total 33 ha.

En 1914, la commune comptait encore 21 ha en vignes.

Les rangs de vignes plantés sur la commune avaient deux fonctions :

- la production du vin destiné a la consommation personnelle de I'exploitant ou
vendu & d'autres vignerons, puis 4 |a cave coopérative de Sennecé-lés-Méacon
et parfois, celie de Clessé

- la séparation des parcelles qui éiaient de trés petite taille.

Les cépages sur notre commune

Depuis juillet 1937, Charbonniéres est située dans la zone de I'AOC méacon.
La pius grande parcelle (le Clos du Chateau) était plantée en gamay, comme
les coteaux du Beaujolais,
pour produire un vin
d'assez bonne qualité, Les
vendanges duraient une [
dizaine de jours pour
cette seule propriété. La
partie est de la commune

(la Montagne, Tavel et les
Feuillées) était plantée [§
en chardonnay pour
I'élaboration de vins blancs. Les grandes parcelles, route de Clessé et route
de La Salle étaient plantées en cépages hybrides depuis la crise du phylloxéra,
le noah — qui dennait un vin blanc — parfois associé a de 'oberlin pour produire
un vin rouge, presque correct du point de vue gustatif. Les autres grandes
zones plantées se situaient au coeur du village (les Travers, Montlaville), mais
aussi de chaque coté de la route de Laizé. Il y avait encore quelques petites
surfaces d'oberlin et aussi de muscat. Enfin, des cépages hybrides, le « 44 »
(burdin), le « 54 », le « 55 » et e chancellor 7053, ont été cultivés jusqu‘aux
années 1960. Les agriculteurs de la commune se regroupaient pour faire les
vendanges ensemble (les « coups de main »), et les journées ainsi fournies
étaient recupérées pour d'autres travaux agricoles. Les vendanges duraient
« bien huit jours » et se terminaient par la Féte de la R'Voul.

farnil Bucroux en 1950 ¢ gauche). of on 1958 (4 drolte)

Pourquoi la disparition de la vigne ?

Plusieurs facteurs expliquent cette disparition. Le phylioxéra, ce puceron

ravageur al'crigine de la destruction d'une partie importante des vignobles dans

la seconde moitié du XIX* siécle, a entrainé le recours aux cépages hybrides

pour remplacer ceux atteints par la maladie. Mais le phylloxéra n'est pas

la raison principale de la disparition des

vignes de notre commune. Par ailleurs,

la piétre qualité de notre production,

comparée a celle d'autres villages

voisins et linterdiction de la culture

de certains hybrides comme le noah,

ont un peu contribué a I'abandon de

quelques parcelles. Le remembrement

. avec |'élimination des haies en vignes

e ".“_'@' | a modifié le paysage agricole local et

Pras3olr, proprisié e fa Famile Julin 8 Gharonnires transformé l'activité agricole, qui s'est

toumée vers |'élevage et la production céréaliére. La disparition de la vigne est

due aux conséquences du phylloxéra combinées aux conditions climatiques

locales : Charbonniéres, village situé dans une cuvette, subit jusque tard dans

la saison du printemps les assauts du gel, li¢ a la proximité de la riviere, La

Mouge, qui le traverse. Et comme le soleil reste caché a l'est jusqu’en milieu

de matinée, il est déja assez chaud quand il darde ses rayons sur les vignes

encore gelées (comme les noah qui étaient trés sensibles au gel). Comme

disaient les anciens « les cultures tournaient vite car elles étaient lunées... »,
d'oll peut-étre le nom des habitants de la commune (les Leunais).

Le retour de la vigne a Charbonniéres ?

En mai 2004, la délimitation sur Charbonniéres des AOC macon, macon-
villages, bourgogne, coteaux-bourguignons, bourgogne aligoté, bourgogne-
passe-tout-grains, crémant-de-bourgogne, a été validée par le Comité national
de I'INAQ. Cette zone classée en AOC permettrait donc de voir un jour de
nouveau, des ceps de vignes pour un vigneron disposant de droils a planter.

Alors, & quand une production de macon-villages a Charbonniéres 7

Réalisé par le Foyer Rural de Charbonniéres
avac e soutien de la commune de Charbonniéres, de Mauricefte et André Discroux, Henn Pothisr. Henrt Juliin, et ses fils
Jean-Frangois st Pieme
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Guido
Eichwald

Tout ce que je vais vous dire, beaucoup de choses
n'engageront que moi, mais ce sera plausible jus-
qu'a preuve du contraire. Au méme titre, je ne vais
pas non plus remonter aux origines profondes de
la commune. Je vais commencer par le Charbon-
nieres que vous n'avez pas connu car il n'était pas
situé tel qu’il est aujourd’hui. Le départ de Char-
bonnieres se situe aux Renauds. Des vestiges ont
été découverts lors de constructions immobilieres
qui témoignent d'un riche passé lointain.

Alors, que s’est-il produit ?

Le nom de Charbonnieres a trait a une fabrication
de charbon de bois. Ce charbon de bois était fabri-
qué du coté du Moulin du bois. Pour élaborer du
charbon de bois il fallait des esplanades plates, de
I'eau et du bois. Ce bois était a disposition. Les
charbonniers étaient considérés comme des gens
a part. Ils étaient noirs parce qu'ils travaillaient
dans la fumée. Ils élaboraient des produits a
I'époque qui étaient un peu curieux : comment
peut-on d'un morceau de bois vert élaborer un
morceau de bois noir ? C'était quand méme parti-
culier. Ce sont sans doute des anciens charbon-
niers, qui a partir des Renauds, ont créé le Char-
bonnieres d’aujourd’hui.

Avec les charbonniers, sont arrivés des moines. Ils
étaient de grands défricheurs car ils travaillaient
beaucoup de leur mains. Ils étaient également au
départ installés aux Renauds, mais chose particu-
liere, la cantine était dans le Charbonnieres d’au-
jourd’hui. IIs faisaient le déplacement. Les moines,
et ce n'est pas une critique, étaient de grands man-
geurs, de grands buveurs. Qui dit moine, dit vigne.
Il n'est pas impossible, hormis les romains, que ce

rvenants

soient les moines qui aient amené les premiers
plants pour leur propre consommation mais aussi
pour leur vin de messe.

Dans 1'étude des vieilles civilisations chrétiennes
et judéo-chrétiennes, le Seigneur lui méme aurait
dit a une servante: « donne a boire du vin a ton
maitre parce que si tu lui donnes a boire du vin, tu
enfanteras plus tard ». Effectivement, le vin n'était
pas montré du doigt, bien au contraire. Les moines
ont disparu et les cultivateurs sont arrivés que
I'on appellera les paysans.

Charbonniéres a eu jusqu'a 28 fermes. Elles
étaient trés nombreuses pour ce petit village. Au-
jourd'hui il en reste 1 ou 2. Les fermiers ont repris
la culture de la vigne, plus élaborée qu’aupara-
vant, pour leurs besoins personnels. Il n’était pas
question de faire des appellations. Ils en avaient
besoin bien siir pour le boire, pour faire de la ge-
lée et pour le distiller. En effet, le noah avait un
rendement et un taux d'alcool tres élevé qui pro-
duisait de I'eau de vie, du marc dont la premiere
gorgée se buvait a 6 heures le matin avant de
commencer le travail.

Puis le phylloxera est arrivé. On a arraché une pre-
miere fois, replanté des plants américains et du
noah. Le deuxieme arrachage s'est produit entre
les années 50 et 60 pour des raisons liées au gel.
Charbonniéres a une situation particuliere. Quand
soufflent les vents du nord, Ils passent par la
breche de la commune de La Salle et il fait relati-
vement froid. Il semblerait que ce gel ait permis
une récolte sur trois. Il devenait donc crucial de se
débarrasser des terres ou la vigne ne rapportait
plus et posait probléeme. La vigne a donc disparu
dans les années 50 a 60.

Aujourd’hui, en allant vers La Salle, dans les bois,
on trouve quelques ceps de vigne, ou bien dans les
jardins des particuliers, quelques pieds de noah.
Ce raisin est tres intéressant pour les oiseaux car il
est tres gluant, facilement absorbable.

Voila ce qui reste a Charbonniéres. Mais en 2005,
nous avons retrouvé a la mairie une lettre qui sup-
primait I'appellation Charbonnieres. Or 1'INAO a
conservé sur la commune 27 hectares de terre
avec l'appellation Macon Village. Cela laisse a pen-
ser que nous boirons peut étre un jour un vin de
Charbonniéres.

Je vous remercie de votre attention.




Damien Berthelon
Sommelier

Avant de dire a quoi pourrait ressembler le vin
de Charbonnieres, je souhaite revenir sur le
noah. Il a été arraché parce que c'était un hy-
bride producteur direct. Ce sont des vignes
franches de pied qui ont été métissées avec un
cépage. Le probléme du noah est qu'il produit,
non pas de l'éthanol, mais du méthanol. A
I'époque on en buvait plus d'un litre par jour,
certains devenaient aveugles et donc fous égale-
ment. Le gouvernement de fait a pris des me-
sures datant du 1er décembre 1956, en offrant
une prime d'arrachage importante au noah,
135 000 francs ancien.

Aujourd'hui Charbonniéres est toujours en ap-
pellation.

En 2004 Charbonnieres dispose de 27 hectares
qui peuvent étre en Macon et tous les déclasse-
ments possibles : Bourgogne, Coteaux bourgui-
gnons, Bourgogne aligoté, Bourgogne passe-tout-
grain et Crémant de Bourgogne. L'appellation Ma-
con été faite en 1937.

Que pourraient donner les vins de Charbon-
niéres ?

On pourrait planter en chardonnay, en aligoté, en
pinot et en gamay. Avec le réchauffement clima-
tique, les problemes de gelées ne seraient plus
aussi importants. De plus on a arraché beaucoup
de bois, donc moins I'effet de gelée.

Le terroir a beaucoup d'argile et de molasse. On a
une roche mere de calcaire due a la montagne de
Charbonniéres avec la carriére de St Martin juste
derriere. Cela pourrait donner des vins typés secs
agrumes car on est obligatoirement sur des vins
secs dans le Maconnais, moins de 3 grammes pour
I'appellation avec des saveurs fleuries sur les
chardonnay, et sur les Bourgogne des vins rouges
fruités typés, proche du Beaujolais.

L'appellation Macon Village regroupe différents
villages. C'est une grande appellation, 2900 hec-
tares. Charbonnieres en a 27. Quel pourrait étre
I'accord mets et vins de Charbonnieres ? Pour le
moment nous ne le savons pas. On le saura peut-
étre dans quelques années si le « cep du renou-
veau » donne correctement du raisin. Mais bon,
sur un seul pied, cela risque d'étre un petit peu
limité...
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Ou sont sit ésles 25 hectares ?
Les propriétaires habitent-ils Charbon-
nieres ?

Serge Lamberet

Vous avez la réponse sur ce plan.

vous retrouvez les quelques propriétaires de
1832 sur les premiers registres hypothécaires
napoléoniens. Les deux plans présentent le posi-
tionnement des 27 hectares qui se situent en par-
tie aux Feuillées. Les Feuillées sont situés a
droite sur la route des Chevrieres avec un espace
de 6 a7 hectares.
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Ensuite, vous avez un seul tenant qui se situe en
haut de la montagne et qui part en Tavel et arri-
vent jusqu'au quartier de la Montagne.

Cela fait une belle surface a la fois la Ville, a la
fois en Tavel avec toute la partie du haut y com-
pris la partie du bois qui peut étre planté en
vignes. Le probleme est aussi le nombre de pro-
priétaires de ces parcelles. il y en aurait au
moins 4 a 5 différents.

Po rq oi emmenait-on a la coopérative le
noah et pas le chardonnay ? Et po rq oi ala
cave de Sennecé?

Henri] llin
On emmenait tous les cépages a
c'était la plus proche.

Sennecé car

Damien Berthelon

On emmenait plus le noah que le Chardonnay car
il y en avait beaucoup plus. Le noah étant un hy-
bride producteur direct, il était moins sensible
aux maladies que les autres cépages et donc for-
cement plus planté. C'était le vin des travailleurs.
Et ils allaient chasser car le noah s’associait bien au
gibier.
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Est-il économiquement rentable de replanter
de la vigne a Charbonnieres ?

Damien Berthelon

Rentable ? Oui c’est viable car on a une aire d’ap-
pellation controlée de 27 hectares . Il est tou-
jours bénéfique de planter, surtout en ce moment
en France ou des aides sont données pour replan-
ter car il y a un manque de vignes.

Et pour les droits de plantation, peut-on
en avoir ?

André Peulet :
Conseiller général

Oui, on peut avoir des droits de plantation. Mais
beaucoup n'ont pu étre gardés car ils avaient une
durée maximale de 10 ans. On avait une liberté
qui était donnée. On pouvait les acheter, les négo-
cier, mais passé 10 ans, c’était terminé.

Pour Charbonnieres, il faut aujourd’hui recon-
quérir les 27 hectares par des nouveaux droits de
plantation déterminés par l'appellation. Mais il
faut des jeunes viticulteurs de moins de 41 ans
qui veulent s’installer. Sinon, la premiere chose
est d'étre classé et le classement vous l'avez, il est
déterminé. Par exemple, sur l'appellation Viré-
Clessé que je connais bien, on a 350 hectares de
plantés mais on a pres de 500 hectares attribués.
Il y a donc un potentiel pour l'avenir avec des
jeunes viticulteurs qui s'installent et qui vont de-
mander des droits de plantation. Ils doivent faire
la demande a 1'Union des Macon. C’est une dé-
marche assez simple, la demande est gratuite
mais elle est limité a 1 hectare et demi. Atten-
tion, vous n'allez pas avoir 27 hectares d'un seul
coup. Pour un viticulteur en place, s’il a une cin-
quantaine d'années, il aura un demi hectare a
I'année. Un jeune aura un hectare et demi. S'ils
sont plusieurs cela peut avancer tres vite. 27
hectares ce n'est pas énorme. C'est un beau chal-
lenge.

Plusieurs étapes pour la viticulture et la cul-
ture ont eu lieu. Quelles ont été les inci-
dences sur la population ?

Guido Eichwald

Je pense que le phylloxera et l'arrachage de la
vigne n'a pas eu d’incidence sur la population.
On pourra simplement dire ce qui se passe sou-
vent dans les villages : une population en rem-
place une autre. C'est a dire que le cultivateur va
disparaitre et va étre remplacé par des citadins
qui arrivent et qui font des villages, permettez-
moi l'expression, des village dortoirs !

Sur un plan général je ne pense pas qu'il y ait
eu une évolution notoire de la population, ni en
baisse ni en hausse.

Renée Bernard
Maire de Charbonniéres

En 1960, il y avait 100 habitants. Vers les années
40 il y a eu jusqu'a 150 habitants. Je ne pense pas
que ce soit di a la vigne car il y avait beaucoup de
gens qui travaillaient dans les carrieres. Voici les
chiffres du recensement. Actuellement, il y a 350
habitants.

La population de Charbonniéres
a éte estimée a : (source INSEE)

338 habitants en 2007
322 habitants en 1999,

280 habitants en 1990,
262 habitants en 1982,
168 habitants en 1975
178 habitants en 1968.




Philippe GONOT
Institut de Recherche du Val de Sabne Maconnais

Je ne peux pas parler, en particulier, de 1'évolution
de la population de Charbonniéres. Mais en ce qui
concerne le Maconnais, il y a déja eu une baisse de
la population a partir du milieu du 19¢ siécle, vers
1850, qui était due a une crise agricole trés impor-
tante qui a d'ailleurs touché l'ensemble de la
France rurale. A partir de 1870, avec l'apparition
du phylloxera, la baisse de la population s'amplifie
jusqu'au début du 20e siecle. On est sur des popu-
lations tres fragiles. Les vignerons de 1870 ne
sont pas les viticulteurs d'aujourd'hui. Ce sont
des gens trés modestes et la crise du phylloxera va
impacter considérablement leurs revenus. Mais
cette baisse de population va étre de courte durée
car ces populations fragiles vont partir et vont
laisser la place a d'autres vignerons. Les proprié-
taires vont faire appel a d'autres, venant souvent
de Bresse, et qui vont occuper les places laissées
libres par leurs prédécesseurs.

CHARBONNIERES — Vie Géndrale

On a parlé en fait des rangs de vignes qui
étaient plantés entre les parcelles. Etaient-ils
récoltés ?

Henri Jullin
Les rangs de vignes étaient mitoyens mais ils
étaient sur une parcelle, comme pour une haie.

Jean Mortet
viticulteur et membre du Foyer rural de Roma-
neche

Vous avez parlé des vignes en séparation de par-
celles. Voici quelques chiffres qui montrent I'im-
portance de ces rangs de vignes. En 1882 il y
avait 543 hectares de vignes en linéaire sur l'en-

semble du département, pour une surface totale a
la méme époque de 45600 hectares en Saone et
Loire. Aujourd'hui on est a 13200 hectares. Apres
le phylloxera on était a 28000 hectares.

Dans combien de temps pourrait on boire les
premieres bouteilles en fonction des cépages ?

André Peulet

Sur l'aire de l'appellation c'est a partir de la troi-
siéme année de récolte, donc minimum 4 ans, puis-
qu'il faut une année pour planter. Pour les cré-
mants c'est juste le rendement qui change et c’est
plus long car il faut tourner les bouteilles.
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Comelusion

Guido Eichvald

C'est toujours délicat d'étre le premier a con-
clure. A une époque administrativement par-
lant, il est « dangereux » de boire plus de deux
verres de vin par repas. Et je suis admiratif de
vous voir ici participer a cette réunion, cette
réflexion sur la vigne et le vin. Bravo et merci !

Damien Berthelon

Je pense que l'on a pu tous voir qu'il y a un
grand engouement pour la vigne a Charbon-
nieres : la future vigne ou les vignes passées.
J'espére que 1'on pourra alors replanter quelque
chose rapidement.

Jean-Pierre Sylla

J'ai évoqué tout a I'heure une situation « contre
nature » et qui correspond, en partie a celle de
la commune de Bray (animation a venir) sur le
flan opposé a Massilly, un coteau plein ouest
qui est en grande partie réhabilité par des
jeunes viticulteurs. Ce sont des exemples inté-
ressants. Dans quelle mesure le facteur humain
peut-il corriger ou compenser les inaptitudes
d’'un terroir ? Schématiquement les pédologues
ont tendance a considérer que c’est 50/50!
L’expérience montre, en tout cas, que rien n’est
irréversible ; 1a volonté de voir renaitre la vigne
a Charbonnieéres , avec les techniques d’aujour-
d’hui, n’est pas une utopie.

Enfin, la physionomie de nos communes rurales
est intimement liée au maintien d’'une surface
agricole utile et donc d’'une économie du sol et
son entretien paysager. Charbonnieres n’est pas
tres loin de Macon, elle en subit une pression
immobiliere et fonciere logique mais qui ap-
pelle une réflexion majeure sur la gestion des
équilibres de ces communes et leurs destinées.

Les villages du Maconnais, protégés par la
vigne n’ont pas vocation a devenir des « villages
dortoir » mais peuvent le craindre. La person-
nalité et |’ identité de ces communes est fragile.
Elle dépend d’'une maitrise des espaces, d’'une
démographie et d’activités qui leur sont
propres, et qui produisent cette diversité qui

nous est tant enviée. En d’autres termes, écono-
mie et patrimoine se tiennent ensemble. Les
paysages que nous connaissons en sont l'ex-
pression. Je pense qu'il faut se mettre en alerte
sur le devenir de I'espace cultivé et les formes
de valorisation du sol. A cet égard le risque d’
enfrichement n’est pas un bon signe du main-
tien de cette bio-diversité .

Je vous remercie de votre attention et de votre
enthousiasme.

Jean-Marie Sanchez
Animateur des Foyers Ruraux de Sa6ne et Loire

Merci au public et intervenants pour leur parti-
cipation. Sur I'année 2015 il est prévu 10 confé-
rences-débat ou seront abordées des théma-
tiques en lien avec les Vins et Vignobles de
Saone et Loire. Pour mémoire, des actes seront
réalisés et si vous souhaitez les recevoir il suffit
de nous transmettre votre adresse mail ou de
nous contacter a la Fédération des Foyers Ru-
raux. Merci encore a I'équipe du Foyer Rural
pour son accueil et 'organisation des deux jour-
nées d’animations autour de I’exposition.

L’équipe du Foyer Rural




1 Conférence-débat

Vins et Vignobles
de Saéne et Loire

Archives départementalesde S\TIAT,

Sadneet Loire QP Ui’ '\1\\\ Q,\,":(‘o
www.archives71.fr !/E \‘\Q\\? J

FOYERS

DE SAONE-ET-LOIRE

RURAUX l

BIVB

WWwWw.vins-bourgogne.fr/qui-
sommes-nous/le-bivb-porte-parole-
des-professionnels-des-vins-de-
bourgogne

Les Foyers Ruraux de Sadne-et-Loire ceuvrent pour l'animation
locale et le développement du territoire rural. Des conférences-
débats sont proposées avec le soutien des partenaires : rechercher,

Commune et Foyer Rural sauvegarder, transmettre, diffuser et partager avec les habitants une

www.charbonnieres71.fr/
information/34273/associations

Foyers Ruraux de Sabne et
Loire: www.fdfr71.org

Institut de Recherche Val de
Sabne M aconnais

La fédération remercie
plus particulierement
la commune et I'équipe
du Foyer Rural de Char-
bonnieres et sa Prési-
dente Claire Kisterman
qui ont préparé l'exposi-
tion, les animations et
'accueil du public.

Contact et renseignements
Fédération Départementale des
Foyers Ruraux de Sadne-et-Loire
Hameau de I'Eau Vive
71960 La Roche Vineuse
tel 03 85 36 62 06
FDFR.71@wanadoo.fr

Le comité de rédaction
Pour la FDFR71
Colette Budin, Henri Desbois,
Bruno Fichet, Catherine Picard

Avec le soutien de
Michel Baldassini (BIVB)
Philippe Gonod (IRVSM)

Annie Ruget (IRVSM)
Isabelle Vernus (Archives

Départementales)

M. Sylla, (inspecteur honoraire)

La coordination est assurée par
Jean-Marie Sanchez
jean-marie.sanchez@mouvement-
rural.fr
avec le soutien de Lydie Benas
lydie.benas@mouvement-rural.org

Photos de Pierre Marsal,
de la commune de Charbonniéres
de la famille Ducroux

mémoire collective sur les vins et vignobles de Saone-et-Loire.

Calendrier des conférences-débats

X &

L’aurore de la Coopération
Saint Gengoux-de-Scissé
17 octobre 2014

Ot est la vigne ?
Charbonnieéres
15 novembre 2014

A la recherche du pressoir
perdu

Laizé

14 février 2015
Chaud devant... Mort a la
pyrale !
Romaneche-Thorins

28 février 2015

L’insolite vignoble
Bray
10 avril 2015

La naissance du cru
Clessé
18 avril 2015

Faire son vin en Plaine de
Saédne

St Loup de Varennes

24 mai 2015

Lamartine et les vignes de
Montceau

Prissé

13 juin 2015

La Loire, fleuve de vins
Saint Julien-de-Jonzy
27 juin2015

Ozenay hier, Ozenay
aujourd’hui - Ozenay
12 septembre 2015

L’homme faconne
Azé
17 octobre 2015

Levinde l'an 1000
Chaintré
7 novembre 2015

santé
famille
rotraite
services
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